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PROGRAMMA

VENERDÌ 30 SETTEMBRE


Ore 9.30, Piazza Leon Battista Alberti
Quanto costa la tua spesa? …in litri d’acqua!
Con Elena De Petrillo, Carla Sciarra e Marta Tuninetti, Water To Food - Politecnico di Torino

Ore 10.30, Sala delle Lune e dei Nodi
La genetica e le sfide della zootecnica
Con Filippo Miglior, Elisabetta Quaini

Ore 11, Teatro Scientifico Bibiena
Forum Agrifood
Con Andrea Dossena, principal di Prometeia
La filiera italiana dell’agrifood, tra crisi internazionali e transizione green e digitale
Andrea Ronchi, UniCredit CTS CB Italy
Il contesto energetico: rischi ed opportunità
Alessandro Tosi, UniCredit corporate service model, pricing & campaigns
Il sostegno finanziario per le aziende del settore con focus su PNRR
A seguire tavola rotonda Le nuove sfide della filiera agroalimentare - Testimonianze di aziende a confronto.
A cura di UniCredit

Ore 11, Piazza Leon Battista Alberti
Fa bene o fa male? Come è nata la reputazione degli alimenti e delle bevande a tavola: le conferme e le smentite dei cibi-medicina
Con Alessandra Biondi Bartolini, agronoma, giornalista e divulgatrice scientifica
Antonella Losa, nutrizionista

Ore 14, Sala delle Lune e dei Nodi
Agricoltura in prospettiva
Con Mauro Coatti, head of technical support di Syngenta Italia 	
Paolo De Castro, membro del Parlamento Europeo
Ersilia di Tullio, Senior Research Nomisma 
Massimiliano Giansanti, presidente Confagricoltura 
Riccardo Vanelli, amministratore delegato Syngenta Italia
Modera Luigi Chiarello, senior News Editor ItaliaOggi
A cura di Syngenta

Ore 17, Teatro Scientifico Bibiena
Inaugurazione del Food&Science Festival 2022

Saluti di Apertura di Alberto Cortesi, presidente Confagricoltura Mantova e Mattia Palazzi, sindaco di Mantova

A seguire:
Ore 17.15, Teatro Scientifico Bibiena
Rimettere in moto il sistema produttivo del Paese: da dove ripartire?
Con Sandra Gallina, direttrice generale DG Sante Commissione Europea
Massimiliano Giansanti, presidente Confagricoltura
Ivano Vacondio, presidente Federalimentare
Alberto Marenghi, vicepresidente Confindustria


Ore 17.50, Teatro Scientifico Bibiena
Gestire l’incertezza. Lo scenario della filiera agricola e agroalimentare italiana tra crisi energetica e innovazione digitale
Con Chiara Corbo, PhD, direttrice osservatorio Smart AgriFood (Politecnico di Milano) Alessandra Pesce, direttrice centro politiche e bioeconomia del Consiglio per la ricerca in agricoltura e l’analisi dell'economia agraria (CREA)

Ore 18.10, Teatro Scientifico Bibiena
Le condizioni per liberare le energie e le eccellenze del territorio
Con Fabio Rolfi, assessore all'agricoltura, alimentazione e sistemi verdi di Regione Lombardia
Massimo Rossini, vicepresidente Federchimica Assofertilizzanti
Francesco Fortuna, capo di Gabinetto, Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali

Ore 18.35, Teatro Scientifico Bibiena
Consegna del premio Agricoltura mantovana a Elena Cattaneo, scienziata e senatrice a vita

[bookmark: _Hlk113436402]Ore 18.50, Teatro Scientifico Bibiena
Inaugurazione del Food&Science Festival 2022
Il ruolo degli scienziati nella definizione delle politiche per un’agricoltura più sostenibile
Con Dirk Inzè (in collegamento digitale), direttore del VIB-UGent Center for Plant Systems Biology, membro del Consiglio Scientifico dell’ERC e Laureate of the World Agriculture Prize 2017 


SABATO 1 OTTOBRE

Ore 9, MAMU
Hackathon “Economia Circolare: Conosci, Comunica e Cambia!”.
Presentazione e premiazione delle idee di cambiamento
A cura di PromoImpresa – Borsa Merci e Rete Alternanza/PCTO

Ore 9.30, Piazza Mantegna
La rassegna stampa del Food&Science
Con Marco Ferrari e Roberta Villa

Ore 10, Teatro Scientifico Bibiena
Chiedilo alla scienza
Con Massimiliano Beretta, head of Breeding presso ISI Sementi
Luigi Cattivelli, direttore del CREA - Centro di ricerca Genomica e Bioinformatica
A cura di Assosementi

[bookmark: _Hlk113438777]Ore 10, Piazza Leon Battista Alberti
Biometano e transizione energetica
Con Mirco Garuti, biotecnologo e ricercatore presso il dipartimento Ambiente ed Energia del CRPA Centro Ricerche Produzioni Animali (CRPA)
Piero Gattoni, presidente CIB (Consorzio Italiano Biogas)
Gabriele Lanfredi, presidente CGBI (Confederazione Generale Bieticoltori Italiani)

Ore 10, Loggia del Grano
Piantare gli alberi è una buona idea?
Con Giacomo Moro Mauretto, divulgatore scientifico


Ore 10.30, Piazza Mantegna
Il pianeta dei frigoriferi
Con Mauro Balboni, autore di Il pianeta dei frigoriferi (Scienza Express)

Ore 10.45, Piazza Leon Battista Alberti
La crisi dei fertilizzanti
Con Gabriele Canali, professore di Economia e Politica Agraria presso l’Università Cattolica di Piacenza
Giovanni Toffoli, presidente Assofertilizzanti-Federchimica

Ore 11, Teatro Scientifico Bibiena
Informazioni su alimentazione e cancro. Come è cambiata la comunicazione e come si riflette sui pazienti
Con Lucilla Titta, biologa e nutrizionista

Ore 11, Loggia del Grano
La sostenibilità del formaggio Grana Padano DOP
Con Federico Froldi, Università Cattolica del Sacro Cuore, Piacenza - Dipartimento di Scienze 
Animali, della Nutrizione e degli Alimenti (DIANA)
Carlo Proserpio, Politecnico di Milano - Dipartimento di Design
Renato Zaghini, presidente Consorzio Tutela Grana Padano
Matteo Zanchi, Enersem, spin off del Politecnico di Milano
A cura di Consorzio Tutela Grana Padano

Ore 11.30, Piazza Leon Battista Alberti
L’acqua in Italia: è possibile uno sviluppo sostenibile?
Con Gianluca Cavicchioli
Mauro Grassi, direttore della Fondazione Earth and Water Agenda
In collaborazione con Unione provinciale Agricoltori di Siena

Ore 11.30, Piazza Mantegna
Il coccodrillo ha il cuore tenero! Storie di genitori e famiglie straordinarie dalla natura intorno a noi
Con Willy Guasti, autore di Il coccodrillo ha il cuore tenero (Rizzoli)

Ore 11.30, Piazza Erbe, Palazzo della Cervetta 
SyngenTalent
Con Marco Rosso, global corporate affairs director Valagro
Chiara Trombetta, direttore eventi e progetti editoriali StartupItalia
Riccardo Vanelli, amministratore delegato Syngenta Italia
Modera Tommaso Cinquemani, giornalista
[bookmark: _Hlk113877334]A cura di Syngenta

Ore 12, Teatro Scientifico Bibiena
D(i)ritto al cibo
Con Andrea Segrè, autore di D(i)ritto al cibo (Scienza Express)
Marco Cattaneo, direttore delle riviste “National Geographic” e “Le Scienze”

Ore 12, Piazza Leon Battista Alberti
Campi di energia. L’agrivoltaico e il paesaggio
Con Alessandra Scognamiglio, ricercatrice presso il Centro Ricerche ENEA di Portici
Gabriele Barucca, soprintendente per l'archeologia, le belle arti e il paesaggio delle province di Cremona, Lodi e Mantova

Ore 12, Loggia del Grano
Esisterà ancora la dieta mediterranea nel 2032?
Con Ettore Capri, direttore dell’Osservatorio europeo per lo sviluppo sostenibile dell’agricoltura
Roberta Mannucci, nutrizionista e Associate Medical Director UPMC
Antonio Samaritani, CEO di Abaco Group
Modera Micaela Cappellini, giornalista de “Il Sole 24 Ore”
In collaborazione con Abaco

Ore 12.30, Piazza Leon Battista Alberti
Di cosa parliamo quando parliamo di carbon farming
Con Antonio Brunori, segretario generale di Pefc Italia (Programme for the Endorsement of Forest Certification schemes)
Andrea Fiorini, docente presso la facoltà di Scienze agrarie dell’Università di Piacenza
Lucia Perugini, senior scientific manager presso il Centro euro-mediterraneo per i cambiamenti climatici, membro della sezione IAFES

Ore 12.30, Piazza Mantegna
Agrifake
Con Roberto Pilu, co-autore di Agrifake (Aracne)
Andrea Scapin, co-autore di Agrifake (Aracne)

Ore 12.45, Loggia del Grano
Benessere animale: la scienza al servizio della sicurezza alimentare
Con Sara Rota Nodari, Veterinario dirigente - Istituto Zooprofilattico della Lombardia ed Emilia 
Romagna, membro del Network Animal Health and Welfare (AHAW) di EFSA               
A cura di EFSA 

Ore 14.30, Teatro Scientifico Bibiena
Il gusto di una scelta responsabile
Con Niko Romito, cuoco tre stelle Michelin

Ore 14.30, Piazza Leon Battista Alberti
Il cibo del pensiero. L’uomo è ciò che mangia. Digressioni a partire da Bernard Stiegler
Con Andrea Bizzozero, docente di Storia della filosofia antica presso la Facoltà di Filosofia della Pontificia Università Antonianum di Roma

Ore 14.30, Loggia del Grano
Questione di etichetta
Con Alessandra Biondi Bartolini, agronoma, giornalista e divulgatrice scientifica
Michele Fino, professore associato di Fondamenti del Diritto Europeo nell'Università di Scienze Gastronomiche di Pollenzo

Ore 14.30, Piazza Mantegna
I padroni della terra. V Rapporto FOCSIV
Con Marco Pirovano, Andrea Stocchiero 
A cura della Diocesi di Mantova

Ore 15.30, Piazza Leon Battista Alberti
[bookmark: _Hlk113438273]La leggerezza del cacao
Con Laura Bacchiega, Grocery Category Manager
A cura di Esselunga


Ore 15.30, Loggia del Grano
Non si butta via niente. La scienza al servizio della sostenibilità e dei territori
Con Gianluca Cavicchioli
Silvia Falasco, dottoranda di ricerca in Architettura, ingegneria delle costruzioni e ambiente costruito (ABC-PhD), Politecnico di Milano
Claudio Rossi, professore associato di Chimica Fisica dell’Università di Siena 
A cura di Politecnico di Milano
In collaborazione con Unione provinciale Agricoltori di Siena

Ore 15.30, Piazza Mantegna
Travolti da un atomico destino
Con Silvia Kuna Ballero, autrice di Travolti da un atomico destino (Chiarelettere)

Ore 15.45, Teatro Scientifico Bibiena
Contro la chimica!
Con Dario Bressanini, chimico e divulgatore scientifico

Ore 16.30, Piazza Leon Battista Alberti
Ambienti montani e marginali e allevamenti: è possibile uno scenario sostenibile? 
Con Luca Battaglini, Università di Torino
Guglielmo Garagnani, vicepresidente Consorzio Formaggio Parmigiano Reggiano
In collaborazione con Consorzio Formaggio Parmigiano Reggiano

Ore 16.30, Piazza Mantegna
Una pianta non è un’isola
Con Paola Bonfante, professoressa emerita di Botanica all'Università degli Studi di Torino, autrice di Una pianta non è un’isola (Il Mulino)

Ore 17, Teatro Scientifico Bibiena
Con la giusta energia
Con Simone Angioni, chimico e divulgatore scientifico, autore di Con la giusta energia (Gribaudo)

[bookmark: _Hlk113620669]Ore 17, Loggia del Grano
Agricoltura e finanza responsabile: un connubio possibile?
Con Matteo di Castelnuovo, Program director MASEM - Sustainability and energy management - SDA Bocconi
Emanuele Fontana, responsabile AGRI AGRO Credit Agricole Italia
Francesco Mastrandrea, Presidente ANGA
A cura di Giovani di Confagricoltura ANGA

Ore 17.30, Terrazza dell’Hotel San Lorenzo
Happy Science Hour
Con Stefano Bertacchi, biotecnologo, ricercatore e divulgatore scientifico, Università degli Studi di Milano-Bicocca 
Vittoria Brambilla, dipartimento di scienze agrarie e ambientali, Università degli Studi di Milano 
Giovanni Della Porta, EAME Corn germplasm development head, early slage and late markets · Syngenta  
[bookmark: _Hlk114652945]Emiliano Franci, dipartimento di scienze della terra e dell'ambiente, Università di Pavia
Giovanni Povero, plant science manager, Valagro 
Giulia Rencricca, MSc Sustainable Food Systems, Università Cattolica del Sacro Cuore, Cremona
A cura di Syngenta


	
Ore 17.30, Piazza Leon Battista Alberti
La rinascita degli scarti: il progetto Fenice
Con Maria Rosa Antognazza, IIT Istituto Italiano di Tecnologia

Ore 17.30, Piazza Mantegna
Salute a tutti i costi
Con Nicole Ticchi, autrice di Salute a tutti i costi (Codice, 2022)

Ore 18.15, Piazza Leon Battista Alberti
Questioni di dieta
Con Camilla Bendinelli, Sara Olivieri, Claudia Penzavecchia, dietiste e divulgatrici scientifiche

Ore 21, Teatro Scientifico Bibiena
Archi di stagione
Lezione spettacolo di Antonio Valentino e l'Ensemble Aretusa
Con la partecipazione di Marco Ferrari
Iniziativa promossa dal Comune di Mantova nell’ambito di Food&Science Festival


DOMENICA 2 OTTOBRE

Ore 9.45, Piazza Mantegna
La rassegna stampa del Food&Science
Con Marco Ferrari e Roberta Villa

Ore 10, Piazza Leon Battista Alberti
Quante storie per farci mangiare! 
Con Luca Cesari, storico della cucina e critico gastronomico
Michele Fino, professore associato di Fondamenti del Diritto Europeo nell'Università di Scienze Gastronomiche di Pollenzo
Alberto Grandi professore di “Storia dell’alimentazione” e preside del corso di laurea in “Economia e management” all’Università di Parma e autore del podcast DOI, Denominazione di Origine Inventata
[bookmark: _Hlk113446505]
Ore 10, Loggia del Grano
Quando il benessere passa dal cibo
Con Paolo Corvo, professore Associato di Sociologia Generale presso l’Università degli Studi di Scienze Gastronomiche
Gabriele di Francesco, professore presso l'Università d'Annunzio di Chieti
Curatori di Italian Studies on Food and Quality of Life (Springer) 
Carolina Facioni, ricercatrice Istat

Ore 10.30, Teatro Scientifico Bibiena
Toccare con mano il cambiamento climatico: dalla scienza alle nostre vite
Con Marco Cattaneo, direttore delle riviste “National Geographic” e “Le Scienze”
Serena Giacomin, fisica, climatologa e presidente dell’Italian Climate Network
Con il sostegno di Tea

Ore 10.45, Piazza Mantegna
Meno schemi nella dieta
Con Camilla Bendinelli, dietista e divulgatrice scientifica, autrice di La guida meno schemi (Mondadori)


Ore 11, Piazza Leon Battista Alberti
MOCA, Materiali e Oggetti a Contatto con Alimenti: perché sono importanti per la sicurezza alimentare?
Con Maria Rosaria Milana, dir. reparto esposizione a contaminanti in aria, suolo e da stili di vita - ISS
A cura di EFSA

Ore 11, Loggia del Grano
Biologico e sostenibilità a tavola
Con Lisa Casali, scienziata ambientale, blogger e scrittrice
Luca Colombo, segretario generale FIRAB - Fondazione Italiana per la Ricerca in Agricoltura Biologica e Biodinamica
In collaborazione con Regione Lombardia

[bookmark: _Hlk113442134]Ore 11.30, Piazza Mantegna
Viaggio nel mondo delle biotecnologie
Con Stefano Bertacchi, divulgatore scientifico, autore di Cinquanta grandi idee biotecnologie (edizioni Dedalo)

Ore 11.45, Teatro Scientifico Bibiena
Riflessi. Le connessioni “inattese” tra piante, esseri umani e altri viventi
Con Anne Sverdrup-Thygeson, autrice di Nelle mani della natura (add editore)

Ore 12, Piazza Leon Battista Alberti
Il rapporto tra allevamenti intensivi e sostenibilità 
Con Andrea Formigoni, prof. ordinario di nutrizione e alimentazione animale, Università̀ degli Studi di Bologna
In collaborazione con Consorzio Formaggio Parmigiano Reggiano

[bookmark: _Hlk113445261]Ore 12, Loggia del Grano
Costruire sinergie a supporto delle comunità locali
Con Raffaella Iodice, events and sponsorship coordinator
A cura di Esselunga

Ore 12.30, Piazza Mantegna
In cucina con un solo ingrediente
Con Franco Aliberti, chef, autore di Uno. In cucina con un solo ingrediente (Gribaudo)

Ore 14.30, Piazza Leon Battista Alberti
Storie di materiali che incontrano il cibo
Con Devis Bellucci, fisico della materia, Università di Modena e Reggio Emilia, autore di Materiali per la vita (Bollati Boringhieri)

Ore 14.30, Loggia del Grano
Cobenefici: le relazioni tra ambiente, salute e alimentazione
Con Silvia Maritano, dipartimento di Scienze mediche dell’Università di Torino
Lorenzo Richiardi, professore ordinario di Statistica medica presso il Dipartimento di Scienze mediche dell’Università di Torino

[bookmark: _Hlk113447099]Ore 14.30, Piazza Mantegna
In alto mare
Con Danilo Zagaria, autore di In alto mare (add editore)


Ore 15.30, Piazza Leon Battista Alberti
Contro i giardini
Con Renato Bruni e Mariagrazia Portera, filosofa (Università di Firenze)

Ore 15.30, Loggia del Grano
From space to fork: la space economy per l’agricoltura
Con Emanuele Menietti, giornalista de “Il Post”
Aristea Saputo, membro del SEE Lab - Space Economy Evolution presso SDA Bocconi School of Management

[bookmark: _Hlk113447158]Ore 15.30, Piazza Mantegna
Creativi si nasce o si diventa?
Con Piero Bianucci, autore di Creativi si nasce o si diventa? (edizioni Dedalo)
[bookmark: _Hlk113446947]
Ore 16.30, Piazza Leon Battista Alberti
Sulla nostra pelle. Storie ed effetti del cambiamento climatico
Con Elisa Palazzi, co-autrice di Siamo tutti Greta (edizioni Dedalo)

Ore 16.30, Loggia del Grano
Cannabis, una pianta stupefacente
Con Marco Martinelli, divulgatore scientifico, conduttore e cantante

Ore 16.30, Piazza Mantegna
C’è chimica in casa
Con Ruggero Rollini, divulgatore scientifico, autore di C’è chimica in casa (Mondadori)

Ore 17.30, Piazza Leon Battista Alberti
Breve storia del mondo e dei sentimenti attraverso le piante
Con Antonio Pascale



SPETTACOLI, INSTALLAZIONI, 
LABORATORI, PERCORSI E VISITE GUIDATE


SPETTACOLI

Venerdì 30 settembre, ore 10.30, Loggia del Grano
Sabato 1 ottobre, ore 10.30, Piazza Leon Battista Alberti
Sapore di.. Fiaba!
A cura di Michela Silvestri

Sabato 1 ottobre, ore 10
Piazza Concordia
[bookmark: _Hlk113441315]Chiacchiere al Bar Bivio. Una storia interattiva di cibo… e non solo.
A cura di Fondazione Umberto Veronesi
Con Elena Dogliotti e Alessio Perniola

[bookmark: _Hlk113878790]




INSTALLAZIONE MULTIMEDIALE – LUMEN
Flussi di energia tra piante, umani e altri viventi
Da venerdì 30 a domenica 2, dalle ore 9 alle 19, ex Chiesa di Madonna della Vittoria
Domenica 2, ore 16.30, performance live
Via Claudio Monteverdi, 1
Ideazione e direzione di Vincenzo Guarnieri (FRAME - divagazioni scientifiche)
Con la collaborazione di Federico Primavera (Sound e Interaction Design)
Iniziativa promossa dal Comune di Mantova nell’ambito di Food&Science Festival

PERCORSI E VISITE GUIDATE
Sabato 1 ottobre, ore 11
[bookmark: _Hlk113448776]Fattoria Libiolette - Quingentole, in via America 7
In collaborazione con Regione Lombardia

Sabato 1 ottobre, ore 17.30
Domenica 2 ottobre, ore 11
Ritrovo in Piazza Sordello, arrivo alla Pescherie di Giulio Romano
La scienza del retrobottega: un tour per la città di Mantova attraverso le botteghe storiche e gli occhi della scienza
Con Annamaria Bondavalli, Roberto Cighetti, Chiara Ferrari, Fiorenza Lodi
In collaborazione con Confcommercio

Sabato 1 ottobre, ore 18.30
Parco dell’Arlecchino
Via Castebelforte (SP71)
Bigarello (MN)
In principio c’era il labirinto
Lettura di Cristina Ruffoni 
A seguire, ore 18.45
Performance Piccole Cosmogonie Portatili… e non
Percorso artistico itinerante di valorizzazione del territorio ispirato alla Petite Cosmogonie Portative di R. Queneau
Ideazione e allestimento Idra Officine Milano
Rinfresco a buffet con degustazione di prodotti provenienti dalle aziende agricole locali e di ERSAF - Ente Regionale per i servizi all’Agricoltura e Foreste della Regione Lombardia

LABORATORI

Venerdì 30 settembre, ore 9, 10.30 (Evento riservato alle scuole)
Sabato 1 ottobre, ore 15, 17.00
Domenica 2 ottobre, ore 15, 17.00
Piazza Virgiliana
Il bio tesoro 
A cura di Alkémica Cooperativa Sociale onlus
In collaborazione con Regione Lombardia

Venerdì 30 settembre, ore 9, 10.30 (Evento riservato alle scuole)
Sabato 1 ottobre, ore 11, 17.30
Domenica 2 ottobre, ore 11, 17.30
Piazza Leon Battista Alberti, Saletta
L’acqua: che scoperta!
A cura di Accatagliato
In collaborazione con Tea


Venerdì 30 settembre, ore 9, 10.30 (Evento riservato alle scuole)
Sabato 1 ottobre, ore 16
Domenica 2 ottobre, ore 16
Piazza Leon Battista Alberti, Saletta
Acqua: la risorsa della vita
A cura di Accatagliato
In collaborazione con Tea

Venerdì 30 settembre, ore 9-13 (Evento riservato alle scuole)
Sabato 1 ottobre, ore 10-13 e 15-19
Domenica 2 ottobre, ore 10-13 e 15-19
Piazza Leon Battista Alberti, Loggiato
Ti piace vivere facile?
A cura di AIRC - Fondazione AIRC per la Ricerca sul Cancro

[bookmark: _Hlk113448534]Venerdì 30 settembre, ore 9, 10.30 (Evento riservato alle scuole)
Sabato 1 ottobre, ore 10, 11.30, 15, 16, 17
Domenica 2 ottobre, ore 10, 11.30, 15, 16, 17
Piazza Erbe
In giro per il mondo: cibo e cultura
A cura di Esselunga

Venerdì 30 settembre, ore 11 (Evento riservato alle scuole)
Piazza Erbe, Palazzo della Cervetta
A scuola di Parmigiano Reggiano
A cura di Consorzio Formaggio Parmigiano Reggiano

Sabato 1 ottobre, ore 10, 18
Domenica 2 ottobre, ore 16
Piazza Erbe, Palazzo della Cervetta
Parmigiano Reggiano, tanti modi di gustarlo
A cura di Consorzio Formaggio Parmigiano Reggiano

Sabato 1 ottobre, ore 16
Domenica 2 ottobre, ore 10, 18
Piazza Erbe, Palazzo della Cervetta
Parmigiano Reggiano, dal foraggio al formaggio
A cura di Consorzio Formaggio Parmigiano Reggiano

[bookmark: _Hlk113448686]Venerdì 30 settembre, ore 10 (Evento riservato alle scuole)
Piazza Concordia
A scuola di cucina con Grana Padano
A cura di Consorzio Tutela Grana Padano

Sabato 1 ottobre, ore 15
Domenica 2 ottobre, ore 15
Piazza Concordia
Grana Padano DOP: un tesoro da mangiare
A cura di Consorzio Tutela Grana Padano





Sabato 1 ottobre, ore 11, 17
Piazza Concordia
Un matrimonio di sapori: quando il Grana Padano incontra la birra artigianale
A cura di Consorzio Tutela Grana Padano
Con Paolo Parisse, Consorzio Tutela Grana Padano
Alessandra Agrestini, docente birrario e giudice internazionale

[bookmark: _Hlk113448701]Domenica 2 ottobre, ore 11, 17
Piazza Concordia
Un matrimonio di sapori: quando il Grana Padano incontra il miele
A cura di Consorzio Tutela Grana Padano
Con Paolo Parisse, Consorzio Tutela Grana Padano
Alessandra Giovannini, Ambasciatori dei Mieli
[bookmark: _Hlk113448718][bookmark: _Hlk113448587]
Domenica 2 ottobre, ore 11.30, 12.30
Piazza Erbe, Palazzo della Cervetta
Bere con moderazione, ma imparare senza
A cura di Renato Bruni e Yuri Gelmini
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